L’Auberge d’"Hempempont
Menu “Au gré des saisons”

Plat + Dessert

34,00 €
Entrée + Plat 37,00 €
Entrée + Plat + Dessert 4500 €
Pour commencer... 14,00 €
Vol au Vent au Ris de Veau, Quenelle et Champignons forestiers
Ou
Carpaccio de St Jacques et Saumon Avocat, Poire, Grenade Fenouil
Vinaigrette Vanille et Fruit de la Passion, Tuile Sésame
Pour suivre... 26,00 €
Magret de Canard a la Mandarine Napoléon
Purée onctueuse au Lait Ribot
Ou
Filet de Skrei (Cabillaud nordique) au Corail d’Oursin,
Poélée de Légumes du Marché
Quelques douceurs... 11,00 €

Mi-Cuit Chocolat Noir Coeur Clémentine,
Compotée de Kumquat et d'Agrumes, Sorbet Orange Sanguine

ou
Brioche Perdue, Pommes compotées au Calvados, Glace Vanille

Notre cuisine utilise FQ"‘ MGiSOﬂ

excluswemept des (sauf Glaces & Sorbets )
oeufs fermiers

L e "Label Rouge"

ERHARD

Prix nets TTC




